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1 listopada w całym Kościele będziemy ob-
chodzić uroczystość Wszystkich Świętych. Tego 
dnia wspominamy tych, którzy osiągnęli chwałę 
nieba, i odwiedzamy groby bliskich. Biskupi na-
szej diecezji odprawią Msze Święte na kielec-
kich cmentarzach. Na cmentarzu na Piaskach 

Za działalność misyjną
34 osoby i instytucje z całej Polski zostały na-
grodzone medalem „Benemerenti in Opere 
Evangelizationis”. To wyjątkowe wyróżnienie 
przyznawane przez Komisję Episkopatu Polski 
ds. Misji – szczególnie zasłużonym dla misyj-
nego dzieła Kościoła. Medal przyznawany jest 
w kategorii specjalnej oraz w czterech innych 

A wcześniej Noc Świętych
Już w sobotę, 31 października, odbędzie się 
Noc Świętych. W wielu parafiach wierni będą 
modlić się przy relikwiach świętych. Central-
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Mieszkańcy wybrali
Ponad 24 tysiące mieszkańców wzięło udział 
w głosowaniu, w którym wybrano dwa projekty 
ogólnomiejskie i 29 rejonowych w tegorocznej 
edycji Kieleckiego Budżetu Obywatelskiego. Do po-
działu było 11,5 miliona złotych. Najwięcej głosów 
spośród projektów ogólnomiejskich zdobył pomysł 

kategoriach: za zasługi w dziele misyjnym; po-
moc modlitewna i duchowa; pomoc materialna 
i finansowa misjom oraz informacja medialna. 
W gronie laureatów znaleźli się m.in. abp Henryk 
Mieczysław Jagodziński, Nuncjusz Apostolski 
w RPA, Lesotho, Namibii, Eswatini i Botswanie 
oraz Misyjne Dzieło Diecezji Kieleckiej. 	 /bk/

Choć zdobył prawie 3800 głosów, nie zmieścił 
się w dostępnej puli środków. Miasto zapowiada 
jednak, że w 2027 roku złoży do Ministerstwa 
Sportu wniosek o dofinansowanie jego budowy. 
Była to już czternasta edycja Kieleckiego Budżetu 
Obywatelskiego.	  /mp/

ne uroczystości zaplanowano w północnej 
części Kielc. Rozpoczną się one o godzinie 18 
Mszą Świętą w kościele Najświętszej Maryi 
Panny Matki Kościoła na kieleckiej Dąbrowie. 
Po Eucharystii uczestnicy przejdą w procesji 
z relikwiami do kościoła pw. Ducha Świętego. 
W uroczystościach weźmie udział biskup kielec-
ki Jan Piotrowski. 	 /mł/

Trenują to w szkołach
Jak właściwie reagować na sygnały alarmo-
we? Jakie komunikaty mogą ostrzegać przed 
zagrożeniem i jak znaleźć bezpieczne miejsce 
w domu lub szkole? Odpowiedzi między inny-
mi na te pytania poznali uczniowie i ich rodzi-
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 Już za tydzień Wszystkich Świętych
o godzinie 11 Eucharystii będzie 
przewodniczył biskup kielecki Jan 
Piotrowski. Z kolei na Cmentarzu 
Nowym o tej samej godzinie Mszę 
Świętą odprawi biskup Andrzej 
Kaleta. Biskup Marian Florczyk 
będzie sprawował Eucharystię 
o godzinie 12 na cmentarzu ko-
munalnym w Cedzynie. Ponadto 
na Cmentarzu Starym zaplanowa-
no Mszę Świętą o godzinie 13. 
2 listopada będziemy obchodzić 

wspomnienie wszystkich wiernych zmarłych, czyli 
Dzień Zaduszny. Biskup Jan Piotrowski odprawi 
Eucharystię w bazylice katedralnej o godzinie 
18. Przez te dwa dni tradycyjnie otwarta będzie 
także krypta katedralna. 	 /mł/
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budowy kompleksu sportowo-rekreacyjnego na 
Uroczysku przy ulicy Marszałkowskiej. Drugim 
zwycięskim projektem jest rozbudowa schroniska 
dla zwierząt o kociarnię. Wysokie poparcie uzyskał 
również projekt kompleksu sportowego przy Szkole 
Podstawowej nr 31 przy ulicy Krzemionkowej. 

Następny
 

8 listopada
Zapraszamy do lektury!
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matyczne: kuchni i kultury azjatyckiej, kuchni 
międzynarodowej, słodkości oraz alkoholi rze-
mieślniczych. Pełnoletni goście mogą poznać 
ofertę piw rzemieślniczych, win, miodów pit-
nych, nalewek i cydrów. Wydarzeniu towarzy-
szą Targi Rzeczy Wartych Zachwytu, prezen-
tujące rękodzieło i produkty wykonane przez 
niezależnych twórców. Wśród nich znajdują się 
ręcznie robione świece, biżuteria, ceramika, na-

aktualności

„Smakuj Świat”
To propozycja dla wszystkich, którzy lubią do-
brze zjeść i odkrywać nowe smaki. W hali nr 
6 Targów Kielce trwa festiwal „Smakuj Świat”. 
Na odwiedzających czekają cztery strefy te-

Najpierw chcemy powiedzieć jedno słowo tym, którzy już są 
Patronami: dziękujemy.
Dziękujemy Wam, którzy każdego miesiąca przeznaczacie 
swoje pieniądze na to, abyśmy mogli mówić o Bogu, Kościele, 
człowieku, nadziei i wartościach, które nie przemijają. Wa-
sze wsparcie jest nie tylko pomocą dla redakcji. Jest Waszym 
udziałem w naszej misji.
Bo będąc Patronem naszego medium stajesz się kimś więcej 
niż darczyńcą. Stajesz się współuczestnikiem dzieła ewange-
lizacji. Pomagasz w tym, by Dobra Nowina mogła docierać 
do ludzi przez nasze radio, portal i Tygodnik eM. Właśnie 
dzięki Twojemu wsparciu możemy być tam, gdzie człowiek 
potrzebuje prawdy, nadziei, świadectwa i słowa, które 
prowadzi do Boga.

Bo nie każdy może stanąć przed mikrofonem. Nie każdy 
napisze artykuł, pojedzie na reportaż czy przeprowadzi 
rozmowę. Ale każdy może mieć w tym swój udział. Ty też.
Dlatego prosimy każdego, kto jeszcze tego nie zrobił: 
zechciej zostać naszym Patronem.
Nie traktuj tego jedynie jako wpłaty na utrzymanie me-
dium. Potraktuj jako swoją cegiełkę w dziele głoszenia 
Ewangelii. Jako świadomą decyzję: chcę, aby ich głos był 
słyszalny. Chcę, aby ich misja trwała. Chcę mieć w niej 
swój udział.
A wszystkim, którzy już są naszymi Patronami, mówimy 
z całego serca: to także dzięki Wam możemy się rozwijać. 

Jeszcze raz dziękujemy.

DZIĘKUJEMY PATRONOM!

JAK ZOSTAĆ PATRONEM ?  

NASI PATRONI

Pamiętaj, że w każdym momencie możesz wycofać się z subskrybcji.
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Wejdź na stronę em.kielce.pl

Wśród ikon w górnej części strony odszu-
kaj ikonę „patron”, kliknij w nią

Kliknij „załóż konto”

Wypełnij formularz, zaakceptuj 
regulamin oraz politykę pry-
watności. Pojawi się informacja 
o rejestracji konta. Kliknij w link 
aktywacyjny wysłany  
do Ciebie e-mailem. Jeśli nie wi-
dzisz maila, sprawdź w spamie

Klinkij na kafelek z planem wsparcia, 
który wybrałeś

Zaloguj się, wybierz  
jeszcze raz plan wsparcia

Wypełnij dane karty 
kredytowej i kliknij 
„zapłać”

W tym tygodniu dziękujemy nowym Patronom:  

Monika Piotrowska, Andrzej Kamiński, Teresa Mazur, Kamil Król, Zofia Jankowska, Robert Nowicki, Anna Wiśniewska, Leszek Wróbel, 
Magdalena Krawczyk, Piotr Wójcik, Jolanta Król, Grzegorz Krawczyk, Natalia Majewska, Henryk Wieczorek, Barbara Szymańska, Ma-
ciej Majewski, Jerzy Piotrowski, Alicja Dudek, Tomasz Zieliński, Renata Jabłońska, Marta Malinowska, Stanisław Dąbrowski, Joanna 
Kwiatkowska, Rafał Jaworski, Ewa Woźniak, Mariusz Jabłoński, Katarzyna Kamińska, Łukasz Kwiatkowski, Halina Pawłowska.

„Bartek” specjalnej troski
Zraszacze turbinowe oraz nowoczesny sys-
tem sterowania współpracujący z czujnikami 
wilgotności gleby – to elementy instalacji na-

Kolendowicz trenerem
Korona Kielce poinformowała w oficjalnym 
komunikacie, że Robert Kolendowicz został no-
wym szkoleniowcem Złocisto-Krwistych! 46-la-
tek podpisał z klubem umowę obowiązującą do 
30 czerwca 2027 roku z opcją przedłużenia jej 
o kolejne dwa lata.

Mają boisko
Przy ulicy M. Rejewskiego w Kielcach powstało 
nowe boisko wielofunkcyjne. Inwestycję zreali-
zowano w ramach Kieleckiego Budżetu Obywa-
telskiego. Boisko ma nawierzchnię poliuretano-
wą o wymiarach co najmniej 25 na 20 metrów. 
W ramach prac przygotowano również odpo-
wiednią podbudowę, a na powierzchni wyzna-
czono linie w różnych kolorach, dzięki którym 
można rozgrywać mecze w kilku dyscyplinach.
Obiekt wyposażono w bramki do piłki nożnej 
i ręcznej, słupki z siatką do siatkówki oraz kosze 
do koszykówki.  	 /mp/

 Zgłoś się!
Ruszyły przygotowania do Świętokrzyskiego 
Festiwalu Kolęd i Pastorałek im. ks. Piotra 
Klimczyka. Wydarzenie odbędzie się już po 

Gospodynie potrafią!
Jolanta Baśkiewicz z Koła Gospodyń Wiejskich 
„Łachowianki” z Łachowa została Najlepszą 
Gospodynią Województwa Świętokrzyskiego. 

turalne kosmetyki, makramy i dekoracje. Targi 
można odwiedzać do godziny 18.	  /bk/

Dumni z peronu
Msza Święta, złożenie kwiatów i zapalenie zni-
czy oraz wystawa historyczna – tak obchodzo-

wadniającej, którą w ostatnich dniach zamon-
towano przy najsłynniejszym dębie w Polsce. 
Teraz „Bartkowi” susza będzie mniej strasz-
na. – Ze względu na sędziwy wiek dębu jego 
system korzeniowy nie rozwija się już tak jak 
u młodych drzew. Musimy więc mu w ten spo-
sób pomóc – mówi Sebastian Nowaczkiewicz 
z Nadleśnictwa Zagnańsk. System zintegro-
wano także ze stacją pogodową, dzięki czemu 
jego działanie jest dostosowywane do aktual-
nych warunków atmosferycznych.	  /ar/

ce podczas Krajowych Treningów Rodzinnych. 
Spotkania odbyły się 17 października w szko-
łach w całej Polsce. – Takie wydarzenia są bar-
dzo ważne. Dzięki temu wiem, jak się zacho-
wać i jak pomóc innym. Z mojej klasy przyszła 
większość uczniów – mówiła podczas wydarze-
nia Gabriela Wawrzusiak, uczennica kieleckie-
go „Kopernika”.	  /ar/

O ten tytuł rywalizowało osiem pań, które mu-
siały wykazać się wiedzą, sprytem i zdolnościa-
mi manualnymi. 18 października w Parku Etno-
graficznym w Tokarni rozstrzygnięto również 
konkurs kulinarny „Smaki z lasu, pola i sadu”. 
Uczestniczki konkursu na Najlepszą Gospody-
nię Województwa Świętokrzyskiego zmierzyły 
się w kilku konkurencjach. Musiały m.in. rozpo-
znać zioła, uszyć woreczek wypełniony ryżem 
czy obrać ziemniaki na czas. Ostatnie zadanie 
wymagało kreatywności – gospodynie miały 
przygotować „coś z niczego”, czyli potrawę lub 
napój z dostępnych produktów. 	 /mk/

no 20. rocznicę otwarcia peronu kolejowego 
Włoszczowa Północ. Uroczystości odbyły się  
16 października i były okazją do przypomnie-
nia historii inwestycji oraz uczczenia pamięci jej 
inicjatora, Przemysława Gosiewskiego. Pierw-
szy pociąg pasażerski zatrzymał się na peronie 
Włoszczowa Północ 16 października 2006 roku. 
Inwestycja miała poprawić dostępność komuni-
kacyjną miasta i okolic. Powstanie peronu było 
efektem starań Przemysława Gosiewskiego, któ-
ry zabiegał o to, by również mieszkańcy mniej-
szych miejscowości mieli dostęp do szybkich 
połączeń z największymi miastami Polski. 	 /mk/

raz dwudziesty. Do udziału zaproszone są 
szkoły, katecheci, schole, chóry, zespoły oraz 
organizacje. Przesłuchania konkursowe zapla-
nowano od 11 do 13 grudnia w Zespole Szkół 
Katolickich Diecezji Kieleckiej. Mogą wziąć 
w nich udział soliści, duety, zespoły i chóry. 
Zgłoszenia przyjmowane są do 27 listopada 
za pośrednictwem strony [www.swietokrzy-
skiekoledy.pl](http://www.swietokrzyskieko-
ledy.pl?utm_source=chatgpt.com). Laureaci 
zaprezentują się podczas gali finałowej 9 
stycznia 2027 roku w Targach Kielce. Najlepsi 
wezmą udział w Międzynarodowym Festiwa-
lu Kolęd i Pastorałek w Będzinie. 	 /mł/
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Kolendowicz zastąpi w Kielcach zwolnionego 
Jacka Zielińskiego. W latach 2024-2025 był 
trenerem Pogoni Szczecin, z którą zajął czwarte 
miejsce w PKO BP Ekstraklasie oraz awansował 
do finału Pucharu Polski. Wcześniej był asysten-
tem Kosty Runjaicia oraz Jensa Gustafssona.
- Historia zatoczyła koło. Wyjeżdżałem z Kielc 
prawie 20 lat temu jako piłkarz, teraz wracam 
jako trener. Niezwykle się z tego cieszę, bo to 
znakomite miejsce, które kojarzy mi się z tym 
słynnym koroniarskim DNA i z tym, że zawsze 
trudno było tutaj grać – mówił dla oficjalnej 
strony klubowej. 	 /psz/
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Najpierw chcemy powiedzieć jedno słowo tym, którzy już są 
Patronami: dziękujemy.
Dziękujemy Wam, którzy każdego miesiąca przeznaczacie 
swoje pieniądze na to, abyśmy mogli mówić o Bogu, Kościele, 
człowieku, nadziei i wartościach, które nie przemijają. Wa-
sze wsparcie jest nie tylko pomocą dla redakcji. Jest Waszym 
udziałem w naszej misji.
Bo będąc Patronem naszego medium stajesz się kimś więcej 
niż darczyńcą. Stajesz się współuczestnikiem dzieła ewange-
lizacji. Pomagasz w tym, by Dobra Nowina mogła docierać 
do ludzi przez nasze radio, portal i Tygodnik eM. Właśnie 
dzięki Twojemu wsparciu możemy być tam, gdzie człowiek 
potrzebuje prawdy, nadziei, świadectwa i słowa, które 
prowadzi do Boga.

Bo nie każdy może stanąć przed mikrofonem. Nie każdy 
napisze artykuł, pojedzie na reportaż czy przeprowadzi 
rozmowę. Ale każdy może mieć w tym swój udział. Ty też.
Dlatego prosimy każdego, kto jeszcze tego nie zrobił: 
zechciej zostać naszym Patronem.
Nie traktuj tego jedynie jako wpłaty na utrzymanie me-
dium. Potraktuj jako swoją cegiełkę w dziele głoszenia 
Ewangelii. Jako świadomą decyzję: chcę, aby ich głos był 
słyszalny. Chcę, aby ich misja trwała. Chcę mieć w niej 
swój udział.
A wszystkim, którzy już są naszymi Patronami, mówimy 
z całego serca: to także dzięki Wam możemy się rozwijać. 

Jeszcze raz dziękujemy.

DZIĘKUJEMY PATRONOM!

JAK ZOSTAĆ PATRONEM ?  

NASI PATRONI

Pamiętaj, że w każdym momencie możesz wycofać się z subskrybcji.
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Wejdź na stronę em.kielce.pl

Wśród ikon w górnej części strony odszu-
kaj ikonę „patron”, kliknij w nią

Kliknij „załóż konto”

Wypełnij formularz, zaakceptuj 
regulamin oraz politykę pry-
watności. Pojawi się informacja 
o rejestracji konta. Kliknij w link 
aktywacyjny wysłany  
do Ciebie e-mailem. Jeśli nie wi-
dzisz maila, sprawdź w spamie

Klinkij na kafelek z planem wsparcia, 
który wybrałeś

Zaloguj się, wybierz  
jeszcze raz plan wsparcia

Wypełnij dane karty 
kredytowej i kliknij 
„zapłać”

W tym tygodniu dziękujemy nowym Patronom:  

Monika Piotrowska, Andrzej Kamiński, Teresa Mazur, Kamil Król, Zofia Jankowska, Robert Nowicki, Anna Wiśniewska, Leszek Wróbel, 
Magdalena Krawczyk, Piotr Wójcik, Jolanta Król, Grzegorz Krawczyk, Natalia Majewska, Henryk Wieczorek, Barbara Szymańska, Ma-
ciej Majewski, Jerzy Piotrowski, Alicja Dudek, Tomasz Zieliński, Renata Jabłońska, Marta Malinowska, Stanisław Dąbrowski, Joanna 
Kwiatkowska, Rafał Jaworski, Ewa Woźniak, Mariusz Jabłoński, Katarzyna Kamińska, Łukasz Kwiatkowski, Halina Pawłowska.
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temat numeru

autor: Michał Kita

Sprawdziliśmy, co najchętniej zamawiają kielczanie i ile są skłonni 
wydać na gotowe posiłki.

SIŁA TRADYCJI
Tradycyjna kuchnia polska wciąż cieszy się dużą popularnością. 
Domowe obiady oferuje między innymi restauracja Polne Smaki.
– W naszej restauracji największym powodzeniem wśród dań 
zamawianych na wynos cieszą się klasyki, czyli pierogi, kotlet 
mielony, schabowy góralski czy schabowy zapiekany. Nie ofe-
rujemy dowozu, ale klienci mogą zadzwonić, wybrać posiłek, 
a następnie odebrać go w lokalu. Co ciekawe, dania zamawiane 
na wynos nie różnią się znacząco od tych, które klienci wybierają 
na miejscu – mówi Aleksandra Gozdur z Polnych Smaków.
Zestaw dnia, składający się z zupy i drugiego dania, kosztuje 
około 30 złotych.
Podobną ofertę ma Restauracja Romana na kieleckim Uroczy-
sku. W jej menu dominują klasyczne dania kuchni polskiej.
– Klienci mogą zamawiać posiłki na wynos z odbiorem w lokalu 
lub skorzystać z dowozu, który jest dostępny do godziny 16. 
Największym zainteresowaniem cieszą się zestawy dnia, placki 
po węgiersku, różnego rodzaju kotlety, frytki i zupy. Większość 

Szybkie tempo życia, sprawia, że coraz 
więcej osób decyduje się na zamawianie 
gotowych posiłków. W Kielcach wybór jest 
szeroki

Z dostawą do domu...
pozycji z naszego menu jest równie często zamawiana na miej-
scu, jak i na wynos – tłumaczy przedstawicielka restauracji.
Ceny poszczególnych dań wahają się od kilkunastu do kilku-
dziesięciu złotych.
Czy zatem kielczanie częściej jedzą w restauracjach, czy zamawiają 
posiłki na wynos? Jak mówi Grzegorz Romański, współwłaściciel 
restauracji Monte-Carlo, preferencje klientów są zróżnicowane. 
Jedni od lat zamawiają jedzenie wyłącznie na wynos, inni wolą 
odwiedzać restaurację, a po dania na wynos sięgają na przykład 
w weekendy. Niezależnie od sposobu zamawiania wybierają 
potrawy z tego samego menu.
– Największym powodzeniem cieszą się dania typowej kuchni 
polskiej, z której słyniemy. Wśród zup znakomicie sprzedają 
się rosół i zalewajka (25 zł), a także nasz restauracyjny wyróż-
nik – barszcz zabielany z ziemniakami i skwarkami – wyjaśnia 
Grzegorz Romański.
Wśród dań głównych króluje schabowy na kapuście zasmażanej 
(49 zł). Na kolejnych miejscach są placek po węgiersku oraz 
ozorki w sosie chrzanowym z purée ziemniaczanym.

ORIENTALNE SMAKI I SUSHI
Kielczanie nie ograniczają się jednak do tradycyjnych obiadów. 
W centrum miasta nie brakuje lokali serwujących dania kuchni 
tajskiej i wietnamskiej.
– Ze względu na lokalizację naszej restauracji, która znajduje się 
na deptaku, klienci nie mogą do nas podjechać bezpośrednio 
samochodem. Nie oferujemy też dowozu. Zdarza się jednak, że 
klienci przychodzą i zamawiają dania na wynos. Często jedna 
osoba kupuje posiłki dla całej rodziny. Zachęcamy jednak do 
jedzenia na miejscu, ponieważ świeżo przygotowane dania sma-
kują inaczej, a w lokalu można dodatkowo poczuć wyjątkową 
atmosferę – mówi Chi Nguyen, właściciel restauracji Kim Pho, 
serwującej kuchnię wietnamską.
Dużą popularnością cieszy się również sushi. Jak mówi Dawid 
Matałowski z Kusa Sushi, klienci najczęściej wybierają właśnie 
tę potrawę, choć chętnie zamawiają także ramen, inne dania 
na ciepło oraz przystawki.
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OKNA I DRZWIOKNA I DRZWI
NA KAŻDĄ KIESZEŃ

Kielce ul. Mielczarskiego 63 
tel. 662 291 099, 721 743 612 
a.bednarczyk@abe.kielce.pl; 
www.abe.kielce.pl

Kielce ul. Wspólna 6, 
tel. 515 015 563, tel. 41 366 14 16

biuro@abe.kielce.pl
 www.abe.kielce.pl
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– W gastronomii każdy dzień wygląda inaczej. Czasami już 
od południa mamy gości w lokalu, a innym razem od tej go-
dziny kierowca musi rozwozić zamówienia. Wszystko zależy 
od dnia – wyjaśnia.
Osobom, które jeszcze nie próbowały sushi, radzi przede wszyst-
kim dać mu szansę.
– Trzeba spróbować i samemu zdecydować, czy woli się wersję 
grillowaną, czy surową. Myślę, że nikt się nie zawiedzie, bo sushi 
przygotowywane w restauracji i to kupowane w sklepie to dwie 
różne rzeczy – dodaje.
Cena zależy przede wszystkim od rodzaju rolki. Jak informuje 
przedstawiciel Kusa Sushi, najmniejsza kosztuje około 40 złotych.

CO NA TALERZACH?
Pan Jakub najczęściej zamawia dla siebie i córki dania kuchni 
tajskiej i wietnamskiej w lokalu VietThai przy ulicy Głowackiego. 
Szczególnie poleca tamtejsze zupy, między innymi won-ton. Jego 
córka najbardziej lubi sajgonki oraz kurczaka w pięciu smakach.
Piotrek, tata dwóch córek w wieku szkolnym, często wybiera 
sushi. Za najlepsze uważa to serwowane w Kusa Sushi przy placu 
Wolności. Docenia jakość potraw oraz krótki czas oczekiwania. 
Zazwyczaj sam komponuje zestaw rolek i osobiście odbiera 
zamówienie, dzięki czemu nie musi czekać na kuriera. Za porcję 
sushi dla całej rodziny płaci około 200 złotych.
Rodzina Piotra czasami zamawia również pizzę. Najczęściej 
wybiera pizzerię Chatka na Barwinku. Jak podkreśla kielczanin, 
decydują o tym przede wszystkim krótki czas oczekiwania oraz 
korzystny stosunek jakości do ceny.
Z kolei Bartek, mieszkający w jednej z podkieleckich miejsco-
wości, najczęściej gotuje samodzielnie. Kiedy jednak decyduje 
się na jedzenie poza domem, zwykle wybiera lokalną pizzerię, 
która oferuje pizzę na włoskim cieście z dobrej jakości dodat-
kami. W Kielcach ceni sobie również ofertę Centralnego Baru 
Mlecznego przy ulicy Sienkiewicza.

Nazwa	 Adres	 Numer telefonu	 Typ kuchni

Restauracja U Kucharzy Kielce	 Czerwonego Krzyża 11, 25-353 Kielce	 +48 669 227 555	 Kuchnia polska

Monte-Carlo Restauracja	 Paderewskiego 20, 25-004 Kielce	 605 191 930	 Kuchnia polska / Regionalna

Polne Smaki	 Polna 7, 25-309 Kielce	 +48 797 108 026	 Kuchnia polska

Ristorante Pieno Di Cuore	 Henryka Sienkiewicza 57/1U, 25-001 Kielce	 +48 508 508 451	 Pizza / Włoska

Restauracja Monte di Procida	 Wesoła 38, 25-305 Kielce	  796 833 855	 Pizza / Włoska

Pizzeria Dziewiętnastka 19Pizza	 Targowa 17, 25-520 Kielce	 +48 500 419 419	 Pizza

Jadłodajnia Romana	 Zofii Nałkowskiej 2, 25-410 Kielce	 +48 41 330 11 32	 Kuchnia polska

KUSA SUSHI 	 Plac Wolności 5, 25-367 Kielce	 660 686 845	 Sushi / Japońska

KIM PHO Kielce	 Henryka Sienkiewicza 81, 25-002 Kielce	 +48 726 100 888	 Dania orientalne / Azjatycka

NEKO korean & japanese restaurant	 Solna 4A/5U, 25-006 Kielce	 570 049 119	 Koreańska / Japońska

Thaikoon Restaurant	 Paderewskiego 42/1, 25-502 Kielce	 48 608 773 771	 Kuchnia tajska / Orientalna

Restauracja Viet-Thai	 Głowiackiego 2, 25-368 Kielce 	 48 576 546 868	 Dania orientalne / Azjatycka

Centralny Bar Mleczny (Społem #1)	 Henryka Sienkiewicza 13, 25-005 Kielce	 +48 41 266 03 79	 Kuchnia polska 

PUDEŁKA W MODZIE
Jedzenie na wynos to nie tylko pojedyncze dania zamawiane 
w restauracjach. Coraz większym zainteresowaniem cieszy 
się także catering dietetyczny. W tym przypadku klient nie 
zamawia jednego posiłku, lecz otrzymuje dostawę obejmu-
jącą kilka dań na cały dzień. Co decyduje o wyborze takiego 
rozwiązania? Wygoda, oszczędność czasu, a może również 
możliwość kontrolowania wydatków?
Pan Tomasz od prawie dwóch lat korzysta z diety pudełkowej.
– Początkowo miałem pewne obawy, między innymi o to, 
czy wybrane przeze mnie posiłki będą mi smakować. To, że 
wciąż korzystam z tej usługi, świadczy o tym, że jakość dań 
mi odpowiada. Zyskuję przede wszystkim czas, który musiał-
bym poświęcić na gotowanie. Ważne jest też to, że wybrana 
przeze mnie dieta odpowiada mojemu zapotrzebowaniu ka-
lorycznemu. Dla osoby trenującej, takiej jak ja, ma to duże 
znaczenie – przekonuje.
Za pięć zróżnicowanych posiłków dziennie, dostosowanych 
do jego zapotrzebowania kalorycznego, płaci średnio od 1500 
do 1700 złotych miesięcznie.
– Dla niektórych może to być duża kwota. Gdybym jednak 
gotował samodzielnie, musiałbym uwzględnić nie tylko czas 
spędzony w kuchni, ale także codzienne zakupy i ceny pro-
duktów spożywczych. Przy diecie pudełkowej mam ponad-
to pewność, że otrzymuję pełnowartościowe posiłki, które 
pomagają mi realizować cele treningowe – podsumowuje 
pan Tomasz.
Kielczanie mają więc w czym wybierać: od domowych obia-
dów i pizzy, przez dania kuchni azjatyckiej, aż po catering 
dietetyczny. Dla jednych najważniejszy jest smak znanych 
i lubianych potraw, dla innych wygoda, krótki czas oczekiwania 
lub możliwość dopasowania posiłków do indywidualnych 
potrzeb. Jedno jest pewne: aby zjeść dobry obiad, nie zawsze 
trzeba samemu stawać przy kuchni. 
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Nowoczesny PSZOK w Dąbrowie już służy mieszkańcom
W gminie Masłów zakończono rozbudowę i modernizację Punktu Selektywnej Zbiórki 
Odpadów Komunalnych w Dąbrowie. Inwestycja poprawiła funkcjonalność obiektu, 
bezpieczeństwo obsługi oraz warunki korzystania z PSZOK-u przez mieszkańców.

W ramach zadania powiększono plac, wykonano nowe nawierzchnie 
i uporządkowano organizację ruchu. Powstała również rampa najazdowa 
z zadaszeniem, która ułatwia i zwiększa bezpieczeństwo przy oddawaniu 
ciężkich odpadów. Zmodernizowano instalacje elektryczne i oświetlenie, 
zamontowano monitoring oraz system kontroli dostępu.

Jednym z najważniejszych elementów inwestycji jest nowoczesny system 
ważenia i ewidencji odpadów. Waga samochodowa o nośności do 40 
ton umożliwia automatyczne ważenie pojazdów, a identyfikacja odbywa 
się z wykorzystaniem technologii RFID. System informatyczny pozwala 
prowadzić elektroniczną ewidencję odpadów przekazywanych do punktu.

Obiekt wyposażono także w instalację fotowoltaiczną z magazynem 
energii, nowe kontenery oraz rozwiązania poprawiające dostępność dla 
osób z niepełnosprawnościami. Powstał również punkt napraw i ponow-
nego użycia rzeczy, wspierający ideę gospodarki obiegu zamkniętego.

Wartość inwestycji wyniosła 1 927 000 zł. Gmina Masłów pozyskała na 
jej realizację ponad 1 012 000 zł dofinansowania ze środków Europej-
skiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach programu Fundusze 
Europejskie dla Świętokrzyskiego 2021–2027.

Modernizacja PSZOK-u oznacza dla mieszkańców wygodniejsze, bez-
pieczniejsze i bardziej uporządkowane korzystanie z punktu oraz spraw-
niejszy system gospodarowania odpadami w gminie.

– To inwestycja, która porządkuje cały sposób funkcjonowania PSZOK-u.  
Mieszkańcy zyskali wygodniejszy i bezpieczniejszy obiekt, a gmina no-
woczesne narzędzia do ewidencji, ważenia i sprawnego gospodarowania 
odpadami. Ważne jest również wykorzystanie rozwiązań energooszczęd-
nych i wspierających ponowne użycie rzeczy – mówi wójt Tomasz Lato.PM
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Przypomnijmy, że temat powrócił przede wszystkim za spra-
wą Macieja Jakubczyka, przewodniczącego Rady Miasta. 
Na jego propozycję poszerzenia granic Kielc negatywnie 
zareagowali włodarze okolicznych gmin, a wokół sprawy 
narosło sporo emocji.

PRZYKŁAD RZESZOWA
Emocji, które nieco opadły, głównie za sprawą wystąpienia 
prof. Jacka Strojnego z Politechniki Rzeszowskiej, będącego 
również radnym stolicy Podkarpacia. Po wygłoszeniu wy-
kładu profesor odpowiadał na pytania kieleckich radnych.
– Uważam, że dzisiejsze wystąpienie profesora Strojne-
go było niezwykle istotne i cenne z perspektywy dyskusji 
o potencjalnych działaniach dotyczących poszerzenia Kielc. 
Pokazał, jak przebiegało to w Rzeszowie i jakie korzyści czer-
pało z tego miasto – zauważał Marcin Stępniewski, prze-
wodniczący klubu Prawa i Sprawiedliwości, po zakończeniu 
tej części obrad.
W swoim wystąpieniu profesor, odwołując się do doświad-
czeń Rzeszowa, wskazywał, że miasto można powiększyć 
także w drodze porozumienia. Na ten aspekt zwracają uwagę 
również niektórzy kieleccy radni.
– Spływają do mnie głosy mieszkańców najbliższych sołectw 
koło miasta, że chcieliby być Kielczanami z powrotem. Oni 
się wyprowadzili, bo np. były tam tańsze działki, ale wciąż 
czują się Kielczanami. Na pewno będą się wypowiadać w tym 
temacie, być może nawet zbierać podpisy – twierdził Michał 
Piasecki, przewodniczący klubu Koalicji Obywatelskiej.

autor: Maciej Piętka

Być może jednak mieszkańców nie trzeba będzie pytać 
o zdanie, bo… na terenach rozważanych do przyłączenia 
po prostu ich nie będzie.
– Możliwe przecież, że będziemy przyłączali tereny, które 
w ogóle nie są zamieszkane i zurbanizowane, a które dają 
potencjał rozwoju dla Kielc. Przykładowo jakiejś gminy nie 
stać na zagospodarowanie takich obszarów, a Kielce otrzy-
małyby tereny inwestycyjne, które pozwolą rozkwitnąć, 
a mieszkańcom tej gminy zaoferują miejsca pracy. Trzeba 
wyznaczyć kierunki, które zaczniemy eksplorować – mówił 
Maciej Jakubczyk, przewodniczący Rady Miasta.

KIEDY KOLEJNE KROKI?
Pozytywnie dyskusję oceniają również władze Kielc. Zauwa-
żają jednak, że poszerzenie granic administracyjnych stolicy 
województwa świętokrzyskiego nie jest jedynym ważnym 
wyzwaniem stojącym przed miastem.
– Rozglądamy się za terenami w innych gminach, ale stoją 
przed nami wyzwania znalezienia środków na uzbrojenie 
tych w znajdujących się w granicach miasta, jak Nowy Mali-
ków, Niewachlów czy Kielecki Park Przemysłowy. Zgadzam 
się ze słowami, które padły (w wystąpieniu prof. Strojnego 
– przyp. red.), że poszerzenie granic miasta nie jest odpo-
wiedzią i receptą na wszystkie bolączki miasta – wyjaśniała 
Agata Wojda, prezydent Kielc.
Podczas sesji powołano także specjalną komisję do spraw 
granic administracyjnych miasta. W jej skład weszło trzech 
radnych Koalicji Obywatelskiej: Michał Piasecki, Wiktor 
Pytlak i Karol Wilczyński; dwóch radnych Prawa i Spra-
wiedliwości: Piotr Kisiel i Marcin Stępniewski; a także Mo-
nika Kowalczyk oraz przewodniczący Rady Miasta Maciej 
Jakubczyk.

***
O zmianach granic administracyjnych miast i gmin osta-
tecznie decyduje Rada Ministrów w drodze rozporządzenia. 
Wcześniej przeprowadzane są konsultacje z mieszkańca-
mi, a swoje opinie wydają zainteresowane rady gmin oraz 
wojewoda. W przypadku planowanej zmiany granic Kielc 
wniosek składałaby Rada Miasta Kielce. 

Dyskusja na temat ewentualnego 
poszerzenia granic administracyjnych 
Kielc nabiera tempa z tygodnia na tydzień. 
Podczas ostatniej sesji Rady Miasta,  
15 października, odbyła się w tej sprawie 
długa debata.

Kielce będą większe?
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Samobójstwo rozszerzone – to najbardziej prawdopodobna 
hipoteza analizowana przez śledczych. Według wstępnych 
ustaleń 55-latek miał zabić członków swojej rodziny, a na-
stępnie odebrać sobie życie.

ŚLEDZTWO TRWA
Tragedia rozegrała się najprawdopodobniej w nocy z 12 na 
13 października lub nad ranem. Około godziny 7 zauważono 
ciało mężczyzny, który powiesił się przy jednym z balkonów 
na pierwszym piętrze budynku.
– Na miejsce skierowano służby. W mieszkaniu, do które-
go przynależał balkon, znajdował się agresywny pies. Został 
odłowiony przez policjantów i pracowników schroniska. Po 
wejściu do lokalu funkcjonariusze znaleźli kolejne trzy ciała 
– kobiety i dwóch młodych mężczyzn – przekazywała tuż 
po zdarzeniu podkom. Małgorzata Perkowska-Kiepas, oficer 
prasowa Komendy Miejskiej Policji w Kielcach.
Na miejscu tragedii przez wiele godzin pracowali śledczy.
– Czynności trwały 12 godzin. Były wykonywane pod kierow-
nictwem dwóch prokuratorów. Obecni byli również biegły 
lekarz sądowy oraz funkcjonariusze policji. W toku czynności 
dokonaliśmy oględzin miejsca zdarzenia oraz zwłok – infor-
mował Daniel Prokopowicz, rzecznik Prokuratury Okręgowej 
w Kielcach. Równolegle śledczy prowadzili inne czynności, 
między innymi przesłuchiwali świadków.
– Zaczęły się też sekcje zwłok. Dopiero po uzyskaniu wstęp-
nych wyników będziemy być może mogli powiedzieć coś 
więcej – dodawał prokurator.
Pojawiły się również nieoficjalne doniesienia, że narzędziem 
zbrodni mogła być siekiera. Prokuratura nie potwierdziła jed-
nak tych informacji.
– Mogę powiedzieć, że w toku oględzin miejsca ujawniliśmy 
ślady oraz przedmioty, które zostały zabezpieczone na potrze-
by tego postępowania. Czynności, które będziemy prowadzić 
w najbliższych dniach i tygodniach, mają nam dać odpowiedź, 
czy rzeczywiście te ślady i te przedmioty związane są bezpo-
średnio z tym zdarzeniem – stwierdził Daniel Prokopowicz.
Rzecznik prokuratury potwierdził również, że członkowie 
rodziny nie byli wcześniej karani, a w ich mieszkaniu nie 
odnotowano interwencji policji.

MIESZKAŃCY PORUSZENI
Tragedia wstrząsnęła mieszkańcami okolicy. Niektórzy znali 
rodzinę z widzenia. Najczęściej spotykali 55-latka podczas 

spacerów z dużym psem, przypominającym owczarka nie-
mieckiego.
– Wielokrotnie mijaliśmy się na spacerze. Nigdy nie pomy-
ślałbym, że wydarzy się taka tragedia. W nocy nie było słychać 
żadnych nietypowych dźwięków ani hałasów – mówi jeden 
z mieszkańców.
Niektórzy sąsiedzi byli na miejscu już wkrótce po odkryciu 
tragedii.
– Tuż po godzinie 7 rano usłyszałem straż pożarną na sygnale, 
później pogotowie. Kojarzę tego mężczyznę, widziałem go 
wiele razy, jak chodził na spacer z psem, rzucał mu piłkę – 
wspomina kolejny mieszkaniec.
Wśród sąsiadów nie brakuje pytań o to, co mogło doprowa-
dzić do tak dramatycznych wydarzeń.
– Musiał dusić w sobie jakieś problemy, pewnie miał depresję. 
Nie wytrzymał, coś pękło, psychika siadła. Ogromna tragedia 
– mówi jeden z rozmówców.
– Nie wiem, co musiało się wydarzyć, że posunął się do cze-
goś takiego. Na pewno miał jakieś kłopoty. Ale żeby zabić 
wszystkich swoich bliskich... Niewyobrażalne – komentuje 
kolejna osoba.
– Mieszkam niedaleko, wszyscy bardzo to przeżywają, komen-
tują. Współczuję bliskim tej rodziny. Nigdy nie zauważyłem tu 
żadnych niebezpiecznych sytuacji – dodaje inny mieszkaniec.
W najbliższych tygodniach mają być znane wyniki sekcji 
zwłok wszystkich czterech osób. Pomogą one śledczym od-
tworzyć przebieg zdarzeń i ustalić dokładne okoliczności 
tragedii. 

Tragedia, 
która wstrząsnęła Kielcami
Śledczy wciąż badają okoliczności tragicznego zdarzenia, do którego doszło 13 
października w jednym z bloków przy ulicy Jagiełły w Kielcach. Zginęła czteroosobowa 
rodzina: 55-letni mężczyzna, jego 52-letnia żona oraz dwaj synowie w wieku 18 i 15 lat

autor: Aleksandra Rękas
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WRĘCZONO NAGRODY „ŚWIĘTOKRZYSKI ANIOŁ DOBROCI 2026”
W Filharmonii Świętokrzyskiej w Kielcach odbyła się uroczysta gala wręczenia 

nagród „Świętokrzyski Anioł Dobroci 2026”. Wyróżnienia przyznawane osobom oraz 
instytucjom angażującym się w działalność na rzecz drugiego człowieka wręczyła 

marszałek województwa świętokrzyskiego Renata Janik. Statuetki trafiły do Grażyny 
Pazery – lekarza pediatry oraz Świętokrzyskiego Wodnego Ochotniczego Pogotowia 

Ratunkowego w Kielcach. 

domach – powiedziała marszałek Renata Janik otwierając 
uroczystą galę. 
W XXI edycji konkursu zgłoszono rekordową liczbę 18 kan-
dydatur: 8 w kategorii indywidualnej oraz 10 w kategorii ze-
społowej. Decyzją Kapituły laureatami zostali:
•	 W kategorii indywidualnej: Grażyna Pazera – lekarz pe-
diatra, od lat związana z opieką nad noworodkami, dziećmi 
urodzonymi przedwcześnie oraz przewlekle chorymi. Pełni 
funkcję wiceprezesa Stowarzyszenia na Rzecz Wcześniaków 
Świętokrzyskich. Zaangażowana w utworzenie i funkcjono-
wanie hospicjum stacjonarnego oraz domowego dla dzieci 
działającego przy Caritas Diecezji Kieleckiej.
•	 W kategorii zespołowej: Świętokrzyskie Wodne Ochot-
nicze Pogotowie Ratunkowe w Kielcach – organizacja reali-
zująca zadania z zakresu ratownictwa wodnego, profilaktyki, 
edukacji i sportu, działająca na rzecz ochrony życia i zdrowia 
oraz integracji społecznej.
Uroczystość zwieńczył występ artystyczny Kasi Wilk z zespołem 
oraz Kieleckiego Teatru Tańca.
Gala „Świętokrzyski Anioł Dobroci” stanowi element poli-
tyki społecznej Samorządu Województwa Świętokrzyskiego, 
ukierunkowanej na budowanie solidarności społecznej oraz 
wzmacnianie inicjatyw lokalnych na rzecz osób potrzebujących.

Nagroda „Świętokrzyski Anioł Dobroci” to regionalne 
wyróżnienie przyznawane osobom, organizacjom poza-
rządowym i instytucjom wspierającym mieszkańców wo-
jewództwa znajdujących się w trudnej sytuacji życiowej, 
zagrożonych wykluczeniem społecznym, chorych oraz osób 
z niepełnosprawnościami. Celem inicjatywy jest docenie-
nie postaw prospołecznych, upowszechnianie idei niesienia 
pomocy oraz promocja wolontariatu na terenie regionu.
– Za każdą nominacją, którą dzisiaj poznamy, stoi konkretny 
człowiek. Ale za tym człowiekiem stoją dziesiątki, a często i set-
ki osób, którym ktoś podał rękę, przywrócił nadzieję, albo po 
prostu był obok w najtrudniejszym momencie. Nie wszystkie te 
historie zdołamy dziś opowiedzieć ze sceny, ale za każdą z nich 
chcę w imieniu własnym i całego Samorządu Województwa 
powiedzieć jedno, proste, ale jakże ważne słowo: dziękuję. 
Dziękuję za Państwa czas, którego nie liczycie, za cierpliwość, 
ogromną wrażliwość oraz za umiejętność dostrzegania dru-
giego człowieka tam, gdzie inni widzą jedynie problem. Jako 
Marszałek Województwa Świętokrzyskiego jestem niezwykle 
dumna, że w naszym regionie mamy tak wspaniałe, otwarte 
serca. Chciałabym jednak, abyśmy pamiętali o jednym: dobro 
nie zaczyna się na tej scenie i nie kończy wraz z dzisiejszym 
świętem. Ono dzieje się każdego dnia – w naszych miastach, 
małych miejscowościach, szkołach, placówkach i zwyczajnych 

Statuetki „Świętokrzyskiego Anioła Dobroci 2026” z rąk marszałek Renaty Janik odebrały lek. pediatra Grażyna Pazera 
oraz Karolina Kasprzycka, wiceprezes Świętokrzyskiego WOPR.



25 PAŹDZIERNIKA 202612

nasze sprawy

Pożartowaliśmy, to teraz nieco bardziej na poważnie. Już od 
roku do sklepu nie chodzimy z pustymi, lecz z pełnymi siatkami 
wypełnionymi plastikowymi butelkami. 1 października 2025 
roku w Polsce wprowadzono system kaucyjny dla opakowań 
po napojach. Jak sprawuje się ten system po dwunastu mie-
siącach działania?

ROK W LICZBACH
W ciągu roku działania systemu zebrano już pięć miliardów 
puszek i butelek kaucyjnych. W kraju działa 65,5 tysiąca punk-
tów zbiórki, z czego 23,5 tysiąca stanowią automaty.
– Na koniec września zebraliśmy blisko 60 procent opakowań 
objętych kaucją, które w tym okresie weszły do systemu. Licz-
by spływające do nas za ostatnie miesiące pokazują, że Polacy 

rozumieją, po co jest system kaucyjny, wspierają go i w nim 
uczestniczą – poinformowała Paulina Hennig-Kloska, minister 
klimatu i środowiska.
Dobrze pierwszy rok działania systemu ocenia Krzysztof Kiesz-
kowski, prezes Fundacji Odzyskaj Środowisko.
– Oceniam ten rok na czwórkę w skali szkolnej, ponieważ Po-
lacy spisali się na medal. System też dał radę. Podczas gorących 
miesięcy zużycie napojów było duże, a jednak system wytrzy-
mał dużą liczbę opakowań – mówi. Jak dodaje, problemem 
pozostaje przede wszystkim liczba punktów zbiórki, szczególnie 
w mniejszych miejscowościach.
Nie wszyscy eksperci są jednak zachwyceni nowym systemem. 
Miał on bowiem uderzyć w firmy, które dotychczas zajmowały 
się przetwarzaniem odpadów. Przedsiębiorstwo Gospodarki 
Odpadami w Promniku szacuje, że na nowych przepisach straci 
około ośmiu milionów złotych.
A to z kolei – szczególnie w dalszej perspektywie – może do-
prowadzić do sytuacji, w której za system kaucyjny zapłacimy 
podwójnie – również przy odbiorze śmieci.
– Mamy jeszcze rezerwę, którą możemy gospodarować. Na-
tomiast istnieje potężne ryzyko, że za system kaucyjny zapłacą 
mieszkańcy, dlatego że został on wprowadzony w niewłaściwy 
sposób – tłumaczy Anna Twarowska, pełnomocnik zarządu 
ds. strategii i rozwoju PGO Kielce.

WSZYSCY ZADOWOLENI?
No dobrze, skoro – jak mówi pani minister – Polacy tak świetnie 
rozumieją system, wspierają go i w nim uczestniczą, to może 
przy okazji są też z niego zadowoleni? Cóż… z pewnością jest 
to jakaś forma małżeństwa. Tyle że zawartego z rozsądku, a nie 
z miłości. W końcu nawet jeśli nie jesteśmy zwolennikami sys-
temu kaucyjnego, i tak zapłacimy więcej za wodę, sok czy colę 
– po prostu nikt nam tych pieniędzy nie odda.
Powyższą obserwację – przynajmniej w pewnym stopniu – 
potwierdzają również oficjalne dane. Jak wynika z sondażu 
przeprowadzonego przez Krajowy System Kaucyjny „Zwrotka”, 
choć 75 proc. badanych deklaruje, że korzysta z systemu i za-
mierza robić to dalej, pozytywnie jego funkcjonowanie ocenia 
45 proc. respondentów. To więcej niż rok wcześniej, gdy takich 
ocen było 34 proc., ale wciąż oznacza, że ponad połowa bada-
nych nie wystawia systemowi jednoznacznie pozytywnej oceny. 
Gdy wyszliśmy na ulicę, by zapytać o to kielczan, doszliśmy do 
mniej więcej tych samych wniosków.
– Trzeba dbać o środowisko, ale ten system kaucyjny jest jakiś 
głupi. Dlaczego nie można gnieść butelek? Przecież to zajmuje 
kupę miejsca w domu – mówi nam pan Przemysław.
– Co nie pójdę do sklepu, to automat jest zapchany, zepsuty 
albo jest gigantyczna kolejka. Może w końcu coś z tym zrobią? 
– pyta pan Jarosław.

***
A tak w ogóle, w najbliższym czasie system kaucyjny może zo-
stać rozszerzony m.in. o „małpki”, czyli małolitrażowe butelki 
z alkoholem. No cóż, będzie co zbierać… 

Pięć miliardów butelek
Podobno jest już pierwsza para, która 
poznała się w kolejce do automatu 
do zwrotu butelek kaucyjnych. Jak na 
ironię, automat był przepełniony, więc 
mieli sporo czasu, żeby się poznać. 
Dziś są już po ślubie i oczekują 
dziecka. Jeśli urodzi się dziewczynka, 
dostanie na imię Kaucja. Jeśli chłopiec 
– Kaucjusz

autor: Maciej Piętka
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Panie Prezesie, wiosną Wodociągi Kieleckie otrzymały ponad 1 milion 200 tysięcy 
złotych w ramach programu Cyberbezpieczne Wodociągi. A teraz dowiadujemy 
się, że sprzęt już działa. Zawrotne tempo!
Henryk Milcarz, prezes Wodociągów Kieleckich: - Tempo narzucają nam zasady 
finansowanego z KPO programu. Zmieścimy do końca roku. Najważniejsze zakupy już 
skończyliśmy.
Co to jest?

- Jest to sprzęt i oprogramowanie, które mają zabezpieczać dane informatyczne spółki i naszych 
odbiorców przed atakiem hackerskim, pożarem, sabotażem a nawet bombardowaniem. Podłączyliśmy 

już nowe routery i serwery, działa nowe specjalistyczne oprogramowanie.
Na czym polegają te zabezpieczenia?

- Sprzęt jest rozmieszczony w różnych lokalizacjach, których ze względów bezpieczeństwa nie mogę zdra-
dzać. Dane są na bieżąco kopiowane, czyli multiplikowane. Tak więc w razie zniszczenia lub uszkodzenia 

infrastruktury jest duża szansa, że nasze dane przetrwają. Podobne zadanie ma zakupione oprogramowanie. 
Chciałbym jeszcze dodać, że Wodociągi Kieleckie dostały rekordowe dofinansowanie, wyprzedziliśmy takie 

miasta jak Warszawa, Kraków, Łódź czy Gdańsk.
A jaką jesienną potrawę z kieleckiej kranówki Pan dziś proponuje?

- Mamy sezon grzybowy, więc przygotujmy zupę krem z grzybów leśnych. Potrzebujemy 500 g świeżych grzybów 
leśnych (borowiki, podgrzybki, kurki), 1 cebulę, 2 ząbki czosnku, 2 ziemniaki, 750 ml kieleckiej kranówki, 150 ml 

śmietanki 30%, 2 łyżki masła, 1 łyżkę oliwy, 1 liść laurowy, sól, świeżo mielony pieprz, szczyptę tymianku lub natkę 
pietruszki, grzanki. Grzyby dokładnie oczyszczamy i kroimy na mniejsze kawałki. Cebulę i ziemniaki kroimy w kostkę, 
czosnek przeciskamy przez praskę. W garnku podsmażamy na oliwie cebulę przez 3–4 minuty, dorzucamy grzyby 
i smażymy kolejne 8–10 minut, aż odparuje się nadmiar wody. Pod koniec dodajemy czosnek i tymianek. Dodajemy 
ziemniaki, liść laurowy i kielecką kranówkę i gotujemy na małym ogniu przez 20 minut. Wyjmujemy liść laurowy 
i blendujemy zupę na gładką masę. Dodajemy śmietankę i podgrzewamy jeszcze 3 minuty. Doprawiamy solą i pie-

przem. Podajemy z grzankami, można jeszcze posypać parmezanem.
Dziękuję za rozmowę.

ŚWIADCZYMY USŁUGI: 
•  Naprawy, czyszczenie, 

eksploatacja sieci 
wodociągowej 
i kanalizacyjnej

•  badania 
laboratoryjne 
wody, ścieków 
i osadów 
ściekowych

www.wod-kiel.com.pl

SPRZĘT JUŻ DZIAŁA

W wyborach parlamentarnych w 2019 i 2023 roku partie two-
rzące obecną koalicję rządową dogadały się i mniej lub bardziej 
demokratycznie obsadziły swoich kandydatów w jednomanda-
towych okręgach wyborczych do senatu. Za pierwszym razem 
ten ich pakt zdobył niewiele ponad 50 procent mandatów w se-
nacie a w 2023 już 66 procent. W poprzedniej kadencji senat 
był opozycją i do prezydenta, i do sejmu, w którym PiS miał 
większość. W tej kadencji senat jest już „tylko” w opozycji do 
prezydenta Nawrockiego, który w międzyczasie zdążył się prze-
konać, że dwie jego inicjatywy referendalne zostały przez izbę 
wyższą odrzucone na zasadzie „nie bo nie”. 
Od początku obecnej kadencji parlamentu po prawej stro-
nie sceny politycznej coraz głośniej się mówi o konieczności 
utworzenia również prawicowego paktu senackiego, bo nawet 
najwięksi optymiści przestali wierzyć, że podzielone partie pra-
wicowe, wystawiając każda swoich kandydatów w jednomanda-
towych okręgach senackich są w stanie skutecznie konkurować 
z jednym kandydatem „z tamtej strony”, popieranym przez par-
tie koalicyjne. Zasada w wyborach do senatu jest prosta i brutal-
na – wygrywa ten, kto zdobył najwięcej głosów. 
Jeśli jesteśmy odpowiedzialni i konsekwentni w odsunięciu 
obecnej koalicji od władzy, to musimy się dogadać w sprawie 

paktu senackiego. W wyborach do sejmu zapewne porozumie-
nia co do jednej prawicowej listy nie będzie, ale co nam szkodzi 
zawrzeć pakt o nieagresji w wyborach do senatu. Nie chodzi o 
podpisywanie umów w świetle kamer ale o pragmatyczne, oparte 
o rzetelne sondaże podejście do obstawiania miejsc w poszcze-
gólnych okręgach po jednym naszym kandydacie, bez konkuren-
tów z innych prawicowych partii. Liczę na to, że wyborcy, którzy 
w ostatnich wyborach prezydenckich poparli prezydenta Karola 
Nawrockiego, przyjmą taki pakt ze zrozumieniem i ulgą, mogąc 
głosować na jednego kandydata, nawet jeśli nie będzie w stu pro-
centach z ich bajki. Głosy się wreszcie nie rozproszą.
Z powyższego wynika, że patronem tego przedsięwzięcia musi być 
ktoś kto cieszy się autorytetem u wszystkich i kto nas może pogo-
dzić w ustaleniu algorytmu uwzględniającego przydziały miejsc, 
parytety i optymalne okręgi dla poszczególnych ugrupowań.  
Tylko Prezydent Karol Nawrocki jest w stanie podjąć się tej trud-
nej misji. Nie będzie nam łatwo się porozumieć, bo każda partia 
ma ambicje i przecież najlepszych kandydatów ale nie mamy in-
nego wyjścia – po prostu musimy. Zostało jeszcze kilka miesię-
cy na dopracowanie szczegółów tej układanki. Nie zmarnujmy  
szansy. Do roboty!

Zdaniem senatora
Krzysztof Marek Słoń

senator RP

PAKTOWANIE 
NAD PAKTEM
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wspólnota

Na wzgórzu u Maksymiliana

- Parafia powstała w bardzo trudnym okresie, w latach 80. 
ubiegłego wieku.

- Tak, została erygowana w 1983 roku, ma więc już 43 lata. 
Był to bardzo trudny czas, a ówczesnemu proboszczowi, ks. 
Józefowi Zbroszczykowi, władze komunistyczne utrudniały 
budowę kościoła. Początkowo na placu stanęła kaplica, którą 
wzniesiono w bardzo krótkim czasie. To w niej odprawiano 
Msze Święte.

- A co z kościołem? Podobno przygotowano ponad 20 projektów 
świątyni, ponieważ władze odrzucały kolejne propozycje.

- Kościół stanął na pięknym, malowniczym wzgórzu. Jego 
budowie towarzyszyły nie tylko trudności wynikające z ów-
czesnej sytuacji politycznej, lecz także problemy techniczne. 
Różnice poziomów terenu były znaczne, dlatego konieczne 
okazały się ogromne prace ziemne. Przyjechało tutaj ponad 
300 ciężarówek z kamieniem, aby wyrównać teren. Ostatecz-
nie udało się pokonać wszystkie przeszkody. W 1999 roku bi-
skup kielecki Kazimierz Ryczan poświęcił świątynię, a w 2008 
roku dokonał jej konsekracji.
Dziś z kościoła korzystają mieszkańcy naszej parafii, obej-
mującej przede wszystkim część osiedla KSM. Na jej terenie 
mieszka około 6300 osób. Zdecydowaną większość, bo blisko 
trzy czwarte, stanowią seniorzy. Podczas wizyt duszpaster-
skich zauważamy, że wielu z nich stało się niejako „więźnia-
mi” własnych mieszkań. Ze względu na wiek i choroby nie są 
w stanie zejść z czwartego piętra w blokach pozbawionych 
wind. Niektórzy, widząc te trudności, decydują się na prze-
prowadzkę.

- Jak wygląda życie duchowe parafii?

- Jesteśmy bardzo prężnie działającą wspólnotą. Mamy wie-
le grup, których członkowie z ogromnym zaangażowaniem 
uczestniczą w życiu parafii. Wśród nich warto wymienić 14 
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róż Żywego Różańca, stanowiących dla nas nie-
ocenione zaplecze modlitewne. Spotykamy się 
z ich członkami raz w miesiącu. Bardzo aktyw-
nie działa także Apostolat Margaretka. Mamy 28 
wspólnot modlących się w intencji kapłanów.
Trzeba również wspomnieć o Rycerstwie Niepo-
kalanej, Kręgu Biblijnym, ministrantach, scholi 
dziecięcej oraz czcicielach św. Michała Archa-
nioła. Każdy może więc znaleźć coś dla siebie 
i włączyć się w życie naszej wspólnoty.
Prowadzimy także działalność charytatywną po-
przez Parafialny Zespół Caritas. Co miesiąc, dzię-
ki współpracy z Bankiem Żywności, wydajemy 
paczki potrzebującym. Uczestniczymy również 
w akcji przekazywania kart zakupowych, z któ-
rych korzysta 200 osób z naszej parafii. Organi-
zujemy spotkanie wigilijne dla osób samotnych 

i przygotowujemy paczki świąteczne.
Wprowadziliśmy ponadto Godzinę Świętą, którą przeżywamy 
w pierwszy i trzeci czwartek miesiąca. Przed Najświętszym 
Sakramentem rozważamy Mękę Pańską. Wielu parafian 
angażuje się także w przygotowanie liturgii, czytanie słowa 
Bożego i śpiew.

- Wróćmy do samej świątyni. Znajdują się w niej relikwie wielu 
świętych.

- Tak, przez lata udało nam się sprowadzić do parafii liczne 
relikwie. Najważniejsze są dla nas oczywiście relikwie patro-
na, św. Maksymiliana Marii Kolbego, które towarzyszą naszej 
wspólnocie od początku jej istnienia. Mamy również relikwie 
św. Jana Pawła II, z którymi wiąże się ciekawa historia. Otrzyma-
liśmy je od księży pallotynów z Zakopanego, kiedy poprzedni 
proboszcz zmagał się z chorobą. Był to dar właśnie dla niego. 
W naszym kościele znajdują się także relikwie św. Siostry Fau-
styny, św. Ojca Pio, bł. kard. Stefana Wyszyńskiego, bł. ks. Jerzego 
Popiełuszki, św. Andrzeja Boboli oraz błogosławionej rodziny 
Ulmów. Warto dodać, że w każdy pierwszy czwartek miesiąca 
odprawiamy Mszę Świętą w intencji ojczyzny.

- W jaki sposób staracie się jako wspólnota parafialna naśladować 
swojego patrona, św. Maksymiliana?

- To niezwykły święty. Większości ludzi kojarzy się przede 
wszystkim z heroicznym czynem, jakim było oddanie życia 
za współwięźnia w Auschwitz. Warto jednak pamiętać również 
o jego działalności przed wojną. Stworzył potężną wspólnotę, 
rozwijał działalność wydawniczą i medialną, wykazywał się 
niezwykłymi zdolnościami organizacyjnymi. Przede wszyst-
kim jednak całym swoim życiem służył Panu Bogu i ludziom. 
Chcemy brać z niego przykład i naśladować go w codziennym 
życiu naszej parafii.

- Dziękuję za rozmowę. 
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- przeglądy rejestracyjne – Okręgowa Stacja Kontroli Pojazdów- przeglądy rejestracyjne – Okręgowa Stacja Kontroli Pojazdów
- diagnostyka komputerowa- diagnostyka komputerowa
- ustawianie geometrii kół 3D - ustawianie geometrii kół 3D 
- naprawy główne i bieżące- naprawy główne i bieżące
- wymiana oleju i filtrów - wymiana oleju i filtrów 
- wulkanizacja - wymiana opon- wulkanizacja - wymiana opon
- obsługa klimatyzacji - obsługa klimatyzacji 
- usługi blacharsko – lakiernicze- usługi blacharsko – lakiernicze
- naprawy kompleksowe- naprawy kompleksowe
- obsługa szkód komunikacyjnych- obsługa szkód komunikacyjnych
- wynajem pojazdów zastępczych - wynajem pojazdów zastępczych 
- pomoc drogowa całodobowa tel: 661 966 688- pomoc drogowa całodobowa tel: 661 966 688

NAPRAWA SAMOCHODÓW OSOBOWYCH NAPRAWA SAMOCHODÓW OSOBOWYCH 
I DOSTAWCZYCH W ZAKRESIE:I DOSTAWCZYCH W ZAKRESIE:

CENTRUM NAPRAW SAMOCHODOWYCH Rokar – mgr inż. Robert Doleziński
Dąbrowa ul.Kolonia 35, 26-001 Masłów, tel. 41 368 63 66, tel. kom. 603 199 428

www.rokar.pl; e-mail: biuro@rokar.pl, szkody@rokar.pl

1 8 1 9 1 0 1 0 4 8 2 7 8 2 9 9 0 8 8 2 6 0 0 0 0 2

18 1910 1048 2782 9908 8260 0002 RADIO EM KIELCE

25-333 KIELCE UL. SIENKIEWICZA 2RADIO EM KIELCE
25-333 KIELCE 
UL. SIENKIEWICZA 2

Drodzy Słuchacze Radia eM Kielce i czytelnicy Tygodnika eM! Chcemy rozwijać się dalej dla Was, nadal przygotowywać rzetelne 
i sprawdzone informacje w Tygodniku eM oraz w serwisie www.emkielce.pl. Grać dla Was najlepszą muzykę „zawsze w dobrym 

tonie” w naszej rozgłośni. Realizować naszą misję ewangelizacyjną i społeczną.

Prosimy o Wasze wsparcie naszej działalności przekazując darowiznę na cele kultu religijnego.

Za każdą wpłatę dziękujemy!

Wesprzyj Twoje ulubione media

CELE KULTU RELIGIJNEGO
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